NELLA SCELTA CONVINTA DEL RISPETTO DISPONIAMO DI UN PUNTO VENDITA E DI
DELL'AMBIENTE E DELLA SALVASUARDIA

DELLA NOSTRA SALUTE, COLTIVIAMO CON UN LOCALE DEGUSTAZIONE, APERTI A
METODI BIOLOGICI DAL 1968
LA NOSTRA AZIENDA SI ESTENDE SU UN
TOTALE  OI  QUINDICI  ETTARL
PRODUCIAMO PIV' DI 20 VARIETA' DI
MELE, DALLE PIU' CONOSCIUTE, ALLE
RESISTENTI, ALLE MENO NOTE DAL
SAPORE ANTICO.
COLTIVIAMO INOLTRE PERE, ALBICOCCHE
E PICCOLT FRUTTI.
ALLA VENDITA DEL PRODOTTO FRESCO . | |
AFFIANCHIAMO QUELLA DEI  IN UNA PARTE DELL’ AZIENDA,
TRASFORMATI: SUCCO DI MELA E DI PARTICOLARMENTE VOCATA, ABBIAMO
PERA, CONCENTRATO, ACETO DI MELA,  INTRODOTTO LA COLTIVAZIONE DELLA
SIDRO,  FRUTTA  ESSICCATA  E  VITE, PIANTANDO VARIETA DI ROSSO
CONFETTURE. TIPICHE DEL NOSTRO TERRITORIO,
COME IL PINOT NERO E L'AUTOCTONO
TEROLDEGO, €HE VINIFICHIAMO E

INVECCHIAMO — NELLA 1 <ING

VISITE AZITENDALI, PER UNA MISLIORE
CONOSCENZA DELLA NOSTRA REALTA’,
CRESCIUTA NEL TEMPO IN ESPERIENZA,

OFFERTA E QUALITA".
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